Un Chianti nuovo e diverso:
vigoroso, profumato e partico-
larmente rotondo al palato,
espressione della creativita di
Claudio Fiore, giovane e mno-
vativo enologo della mi-

gliore tradizione italiana.

II Chianti DOCG Le
Reniere ¢ ottenuto dalla
selezione delle uve
migliori, prodotte ne1 12
ettar1 di vigneti, limitan-
do la produzione a non
piu di 50.000 bottiglie

per ogni vendemmia.

RENIERE

« QUALIFICA
Chiant DOCG

* ZONA DI PRODUZIONE
Chianti Colli Senesi -
Montagnola senese

* UVAGGIO
159% Cabernet Sauvignon
85% Sangiovese

* FERMENTAZIONE
m tin1 d’acciaio

* MATURAZIONE
mn barriques di rovere

* AFFINAMENTO

mn bottigha

* COLORE

rosso rubino intenso

* GRADAZIONEL
13° vol.



L’IGT “LaPia” ¢ qualificato - QUALIFICA

Rosso Toscano IGT

come supertuscan e viene

+ ZONA DI PRODUZIONE
Chianti Colli Senesi -
Montagnola senese

ottenuto vinificando 1 purez-

za le uve Cabernet prodotte da

« UVAGGIO
1009% Cabernet Sauvignon

uno specifico cru.

Dopo un’attenta valutazione
. * FERMENTAZIONE
delle caratteristiche organo- i tini dacciaio

lettiche, 1l prodotto desti- « MATURAZIONE

nato all'imbottighamento in barriques di rovere

viene messo in barriques « AFFINAMENTO
_ mn bottigha
di rovere francese per
* COLORE

12 mesi. Solo dopo

questa fase di affina-

le reniere

* GRADAZIONEL

mento viene 1mbot- 13,5° vol.

tighato e dopo 6 mesi di
ulteriore athnamento n
bottigha viene messo n

COmMINErclo.

rosso rubino intenso



